
WEINGUT

Hans-Werner Diehl

Aussiedlerhof 
55270 Bubenheim 

bei Ingelheim am Rhein

Telefon (0 61 30) 94 12 79 
oder (0 61 30) 5 46  

Telefax (0 61 30) 60 61

Weinpreisliste 
2007

Unsere Lieferungs- und Zahlungsbedingungen:

Die vorstehenden Preise verstehen sich incl. Mehrwertsteuer und Glas. 
Eigenes, sortiertes Leergut wird zurückgenommen. Vergütet werden 1,0-
Literflaschen mit Schraubverschluß sowie 0,75-Ltr.-Bordeaux- oder Guts-
weinflaschen. Für Selbstabholer gibt es auf alle Weine 10‑% Rabatt. Die 
Zulieferung erfolgt in 12er Kartons durch uns persönlich, per Postversand 
oder durch unsere zuverlässige Speditionsfirma. Bei persönlicher Zuliefe-
rung sind die Preise je nach Entfernung gestaffelt. Bis 200 km Entfernung 
gilt der Listenpreis, danach werden je 100 km pro Flasche 5 Cent mehr 
berechnet. Bei der Spedition gelten die Preise wie für Selbstabholer zuzü-
glich der Frachtkosten. Ab 120 Flaschen gelten die Listenpreise + Kilome-
terpauschale und die Lieferung ist frachtfrei. Die Rechnungsbeträge sind 
rein netto nach Erhalt der Ware zahlbar. Die Ware bleibt bis zur vollständi-
gen Bezahlung unser Eigentum.

Mit dieser Preisliste verlieren alle früheren Listen ihre Gültigkeit.

Unsere Bankverbindung: 

Bankkonto: 	 Mainzer Volksbank, Kto.-Nr. 56743016, BLZ 551 90 000 
Gerichtsstand 	 Ingelheim am Rhein

Und so finden Sie uns:

Autobahnausfahrten:

1.	Von Mainz, Ffm./Flughafen, Darmstadt: 
Mainz-Lerchenberg ZDF, Elsheim, Schwabenheim, Bubenheim.

2.	Von Wiesbaden, Frankfurt: 
Ingelheim-Ost, Ingelheim, Schwabenheim, Bubenheim.

3.	Von Köln, Koblenz: 
Autobahnkreuz Bingen, Richtung Frankfurt, Ausfahrt Gaulsheim, dann 
wie 2.

4.	Von Autobahn Speyer-Krefeld: 
Albiger Kreuz, Richtung Mainz, Ausfahrt Nieder-Olm, Stadecken- 
Elsheim, Schwabenheim, Bubenheim.

Unser Weingut stellt sich vor:

Bubenheim ist ein idyllisches Weindorf in Rheinhessen, 
in dem schon seit Jahrhunderten Wein angebaut wird.

Unser Weingut, ca. 2O km südwestlich von Mainz 
gelegen, wird schon seit Generationen mit viel Liebe, 
Fachwissen und Engagement fast ausschließlich von 
familieneigenen Fachkräften bewirtschaftet.

Klimatisch begünstigt wachsen in den Weinlagen 
Honigberg und Kallenberg auf kalkhaltigen Löß- bis 
schweren Tonböden Weine, die zu besonderen Anläs-
sen, aber auch zum alltäglichen Genuß einladen.

Unsere langjährige Erfahrung im Weinbau, verbun-
den mit einem verantwortungsvollen Umgang mit 
der Natur sowie einem mengenbewussten Anschnitt 
der Reben, gewährleisteten die hohe Qualität unse-
rer Weine, die sich durch Reife, Bukett und vor allem 
Bekömmlichkeit auszeichnen.

Wir freuen uns über den persönlichen Kontakt mit 
unseren Weinkunden. Wir wollen Sie nicht nur belie-
fern, sondern vor allem informieren und beraten, damit 
Sie bei uns „Ihren Wein“ finden.

In unserem gemütlichen Weinprobierraum, der Platz 
für ca. 5O Personen bietet, ist es möglich, nach vor-
heriger Terminabsprache auch mal für eine größere 
Anzahl von Personen eine Weinprobe durchzuführen.

Besuchen Sie uns doch einmal im Weingut und lassen 
Sie sich von edlen Tropfen begeistern!

Mit freundlichen Grüßen

Ihr Weingut

Heinrich Diehl und Sohn

Inhaber Winzermeister Hans-Werner Diehl
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Nr.		 Rotweine	 €

  1.	 2006er	 Rheinischer Landwein	 1,0 l� 3,00 
		  Portugieser – halbtrocken�
		  sehr bekömmlich	

		  Rotweine - Qualitätsweine
  2.	 2003er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l� 3,10
    (2006er)	 Portugieser und Dornfelder – trocken
			  samtig, elegant 
			  12,7 - 4,1 - 5,3
			  12,2 - 7,4 - 4,9

  3.	2004er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l	 3,30
			  Saint Laurent – halbtrocken�  
			  ausgereift, fruchtig – elegant 
			  12,0 - 9,3 - 4,5

  4.	2006er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l	 3,80
			  Dornfelder – trocken�  
			  gehaltvoll, sehr farbintensiv 
			  12,4 - 6,1 - 5,2

  5.	2004er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l� 3,80
			  Dornfelder – halbtrocken
			  sehr fruchtig, runder, körperreicher Wein	  
			  12,8 - 13,9 - 5,3

  6.	2005er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l	 3,80
			  Dornfelder
			  mild, feine Süße
			  11,0 - 24,4 - 4,7

  7.	 2005er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l	 4,00
		  Spätburgunder Spätlese – halbtrocken
		  einjähriger Holzfassausbau,  
		  ein runder, typischer Spätburgunder
		  12,5 - 10,0 - 4,7

  8.	 2003er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l	 6,20
		  Spätburgunder Auslese – feinherb
		  großer Rotwein aus einem grandiosen Weinjahr
		  13,3 - 16,4 - 4,0

  9.	 2004er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l� 6,80
		  Saint Laurent Barrique – trocken
		  ausdrucksvoller Wein, schönes Vanillearoma
		  12,2 - 5,8 - 6,2

10.	 2005er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l� 6,80
		  Spätburgunder Barrique – trocken
		  vollmundiger, ausdrucksstarker Wein
		  12,6 - 6,2 - 5,1

		  Rosé und Weißherbst
11.	 2006er	 Rheinischer Landwein	 1,0 l� 2,90
		  Portugieser Rosé – trocken

12.	 2004er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 1,0 l� 3,00
		  Portugieser Weißherbst – halbtrocken	 0,75 l� 2,60
		  Qualitätswein, dezente Süße, 	  
		  leichter, spritziger Sommerwein
		  11,6 - 13,1 - 5,4

Nr.		 Rosé und Weißherbst	 €

13.	2004er	 Ingelheimer Kaiserpfalz	 0,75 l	 4,00
		  Spätburgunder Weißherbst Spätlese  
		  halbtrocken
		  rassig, lebendig, prickelnd
		  12,7 - 13,5 - 6,5

		  Weißweine
14.	2006er	 Rheinischer Landwein	 1,0 l� 2,50
		  Silvaner und Müller-Thurgau – trocken
		  idealer Tisch- und Zechwein

		
		  Weißweine - Qualitätsweine
15.	2006er	 Bubenheimer Kallenberg	 1,0 l� 2,70
		  Müller-Thurgau – halbtrocken
		  elegant, leichter Terrassenwein	  
		  11,4 - 9,6 - 4,5	

16.	2006er	 Bubenheimer Honigberg	 0,75 l� 3,30
		  Riesling – halbtrocken
		  rassig, typisch
		  10,3 - 16,6 - 7,9

		  Qualitätsweine mit Prädikat	

17.	2005er	 Bubenheimer Honigberg	 0,75 l� 3,40
		  Riesling Kabinett – trocken
		  kernig, rassig	  
		  13,0 - 6,8 - 6,5

18.	2004er	 Bubenheimer Honigberg	 0,75 l� 3,50
		  Kerner und Siegerrebe Spätlese
		  weinig, mild, feine Blume	  
		  11,3 - 31,8 - 5,8

19.	2005er	 Bubenheimer Honigberg	 0,75 l� 3,60
   		  Bacchus Spätlese 
		  natürliche Süße, blumig-elegant	  
		  11,5 - 53,2 - 4,7

20.	2003er	 Bubenheimer Kallenberg	 0,75 l� 4,00
   (2004er)	Weißburgunder Spätlese – trocken
		  körperreich, große Fülle und Reife	  
		  14,7 - 5,3 - 5,6 
		  13,3 - 5,3 - 6,0

21.	2006er	 Bubenheimer Kallenberg	 0,75 l� 4,00
		  Huxelrebe Spätlese – halbtrocken
		  gehaltvoll, blumig-elegant	  
		  13,1 - 16,8 - 6,8

22.	2005er	 Bubenheimer Kallenberg	 0,75 l� 5,00
   		  Chardonnay Spätlese – trocken
		  edle Rebsorte in der besten Weinlage Bubenheims,
		  internationaler Weintyp	  
		  13,4 - 4,1 - 6,3

Nr.		  Spezialitäten des Weingutes� €

�

23.	2003er	 Bubenheimer Kallenberg	 0,75 l� 5,20
		  Chardonnay Auslese – halbtrocken
		  eleganter, gehaltvoller Wein 
		  13,5 - 9,3 - 5,8

24.	2003er	 Bubenheimer Kallenberg	 0,75 l� 5,20
		  Huxelrebe Auslese
		  lieblich mit wunderschönem Fruchtaroma	  
		  11,5 - 57,1 - 7,0

25.	1994er	 Bubenheimer Honigberg	 0,5 l� 9,20
		  Ortega Beerenauslese
		  ein außergewöhnlich guter Tropfen, 
		  volles Geschmackserlebnis 138° Öchsle 
		  10,1 - 117,0 - 9,2

26.	1996er	 Bubenheimer Honigberg	 0,375 l� 13,85
		  Silvaner Eiswein
		  absolute Rarität von besonderer Güte und Eleganz		   
		  Goldene Kammerpreismünze	  
		  10,7 - 139,2 - 14,9

Die Zahlen nach der Weincharakteristik bedeuten in der Reihenfolge:

Alkoholgehalt in Vol % - Restsüße in g/l - Gesamtsäure in g/l

		  Traubensaft			   €

		  Scheurebe	 0,75 l	�  1,85

Allen Selbstabholern gewähren wir für nachfolgende Erzeugnisse 

25 Cent je Flasche Rabatt

		  Winzersekt			   €

Scheurebe extra trocken	 0,75 l� 6,15
Silvaner trocken	 0,75 l� 6,15
Morio-Muskat halbtrocken	 0,75 l� 6,15
Riesling brut	 0,75 l� 6,70
Spätburgunder Weißherbst halbtrocken	 0,75 l� 6,90

		  Weinbrand			   €

Feinster Hefebranntwein 40‑% vol	 0,7 l� 5,40
Kirschwasser	 0,7 l� 9,20
Rheinknie-Cream	 0,5 l� 7,70
Rheinknie-Edelweinbrand	 0,5 l� 11,30

Unser Weingut im Internet:
www.weingut-diehl.de

E-Mail: hwdiehl@web.de

yy-D-240407-p20.indd   2 25.04.2007   9:49:01 Uhr


